
  

 

 

 

 

感謝して食べよう！ ～ 明日は勤労感謝の日 ～ 
  

私たちの食事は、食料を生産する人をはじめ、多くの人の苦労や努

力によって支えられています。また、動植物の命をいただいていること

に感謝して、しっかり食べましょう。 

 

参考：「家庭とつながる新食育ブック④」（少年写真新聞社） 

地場産物の紹介 

米 

 

千葉県で収穫される主な米の品種 

「こしひかり」…約６割で作付けされています。１番人気です。 

「ふさおとめ」…最も早く収穫できます。「早場米」として出荷。 

「粒すけ」…令和２年にデビューした新品種です。粒が大きいです。 

「ふさこがね」…給食のご飯です。冷めてもおいしいです。 


